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8. ro¢nik

Sommeliér Znovin 2005

Véazena sommeliérko, sommeliére

dovolte nam, abychom Vas jménem organiza¢niho vyboru VIII. ro¢niku Pardubického festivalu vina,
hlavniho partnera soutéze sommeliérti a generalniho partnera celého festivalu vina pozvali na
7. ro¢nik soutéze sommeliérq, ktera se kona u pfilezitosti VIII. ro¢niku PFV.

Statut soutéze

1. Poradatel
l.a) Soutéz vyhlasuje organizacni vybor VIII. ro¢niku PFV ve spolupraci se Znovinem Znojmo
se sidlem v Satové

2. Soutézni kategorie
2.a) Kategorie senior

3. Podminky ucasti

3.a) Soutéze se mohou zucastnit sommeliéfi, ktefi aktivné vykonavaji tuto profesi a ziskavaji
zni alespon 50 % svych pfijmua

3.b) Kazdy ucastnik je povinen fadné vyplnit prihlasku ziskanou od organizatora

3.c) Pro ucast nenistanoven zadny ucastnicky poplatek

3.d) Uzavérka prihlasek je 24. 7. 2005

3.e) Sommeliér ma moznost (ne povinnost) se zucastnit jako porotce soutéze vin, ktera se kona
3. 8. 2005 od 10.00 hodin v hotelu Zlata stika na zakladé vyplnéni prihlasky a potvrzeni
poradatelem.

4. Termin a misto konani
4.a) 4.8.2005 v prostorach hotelu Zlata stika v Pardubicich od 9.00 hodin.

5. Program
9.00 - 9.45 presentace 13.15 - 16.30 odborna cast
10.00 -10.45  test 19.00 - zacatek finale - Sloupovy sél hotelu ZS
11.00 - 11.30 degustace 21.00 - vyhlaseni vysledkt v hotelu Zlata Stika
11.30 - 13.00  obédrestaurace 24.00 - ukonéeni slavnostniho vecera

6.a) Odborny pisemny test obsahuje cca 50 otazek, za ktery mize ucastnik ziskat az 40 % bodu
ze zakladni casti.
6.a.1) Hodnoceni testu provadi kazdy ucastnik samostatné, soubézné s ostatnimi.
Na regulérnost dohlizi hodnotici komise.
6.b) Degustace anonymnich vzorkd, za kterou ucastnik mize ziskat az 30 % bodu ze zakladni
casti.
6.b.1) Urceni 2 odrud bilého vina véetné popisu.
6.b.2) Urceni 2 odrad ¢erveného vina véetné popisu.
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6.b.3) Urceni 1 destilatu.
6.b.4) Hodnocené vzorky jsou jednotlivym ucastnikiim ptfinaseny v degusta¢nich

sklenicich anonymné.
Do semifinale soutéze postupuje 10 ucastnikd s nejvyssim bodovym souétem. V pripadé
rovnosti bodu rozhoduje vyssi bodovy zisk v testu. Z vefejnéno bude poradi na prvnich
deseti mistech.

7. Soutézni ¢ast — semifinalova

7.a)

7.b)

Pfedvedeni servisu u stolu podle zadani, za ktery mize Gcastnik ziskat az 30 % bodu
ze zakladni Casti.
7.a.1) Provadéniservisu probiha ve skupinkach po 3 ucastnicich.
7.a.2) Ostatni ucastnici ¢ekaji na své vystoupeni mimo soutézni mistnost.
7.a.3) Hodnoceno bude:

- Pfiprava pracovisté.

- Spravnost provedeni servisu.

- Zpusob provedeni servisu.

- Chovani sommeliera.
Do finale soutéze postupuji 3 ucastnici s nejvyssim bodovym souctem. V pripadé rovnosti
bodu rozhoduje vyssi bodovy zisk v testu. Z vefejnéno bude pofadi na prvnich deseti
mistech.

8. Soutézni ¢ast - finalova

8.a)
8.b)
8.¢)
8.d)
8.e)
8.1)

8.9)
8.h)

8.i)

8.)

8.k)
8.)

Probéhne v ramci spolecenského vecera v hotelu Zlata sStika.

Degustace 5 predlozenych vzorkd maximalné 10 bodd.

Zkompletovani menu podle zadani - oprava chyb maximalné 10 bodd.

Sestaveni napoji k menu maximalné 10 bodu.

Technika servisu maximalné 10 bodu.

Hodnoceni provadi cela komise. Konecnym vysledkem je po vyskrtnuti nejvyssiho
komise.

Poradi vystoupeni ve finale je losovano pfi predani zadani ucastnikiim finale.

Kazdy ucastnik ma 5 minut na vlastni pripravu svého vystoupeni pfimo v soutézni
mistnosti. V rdmci pfipravy ma moznost vybéru sommeliérskych pomicek podle
vlastniho uvazeni z inventare pripraveného organizatory soutéze.

Utastnici, ktefi dosud neabsolvovali své finalové vystoupeni, ¢ekaji na vlastni vystoupeni
mimo soutézni mistnost.

Do hodnoceni finalové Casti se vysledky zakladni Casti nezapocitavaji. O poradi rozhoduji
pouze v pripadé rovnosti bodl ve finalové Casti, nejprve celkovy vysledek ze zakladni
Casti, v pripadé rovnosti pak vysledek z pisemného testu.

Celkovy €as na finalovou cast je 25 minut.

Ucastnici finlové &asti soutéZe obdrzi vécné ceny.

8.m) Slavnostni vyhlaseni probéhne u pfilezitosti slavnostniho ve€era v hotelu Zlata stika.

9. Hodnotici komise

9.a)

9.b)

Komise je jmenovana spolecnosti Znovin Znojmo a. s. a organizacnim vyborem
VIII. roéniku Pardubického festivalu vina po dohodé s Asociaci sommeliéra Ceské
republiky z odborniki z Ceské republiky a ze zahraniéi.

Komise je sloZzena z predsedy a jednotlivych ¢lent.
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Prihlaska k ucasti do soutéze sommeliéru
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Mam zajem o ucast v komisi na soutéz vin, ktera se kona dne 3. 8. 2005 od 10 hod.

datum, podpis

Mam zajem o zajisténi noclehu O eeieirinirieerrnnereneennanes (o (o TN

Za organizacni vybor VIII. ro¢niku PFV
Karel Pobuda
Ing. Jiri Lejhanec
Oldrich Bujnoch

Kontakt :
Czech marketing s. r. 0., Sladkovského 433, 530 02 Pardubice
Tel. / fax: 466 657 585, e-mail: lejhanec@czech-marketing.com

www.pardubickyfestivalvina.cz
Manager vystavy: Ing. Jifi Lejhanec, mobil: 777 270 165



